








UVE: Grillo, Inzolia e Cataratto 

ZONA DI PRODUZIONE:  Comune di Santa Lucia 
del Mela - Tenuta Timpanara 

TIPO DI TERRENO: misto argilla

ESPOSIZIONE:  ovest - nord/ovest (300 mt. s.l.m.) 

SISTEMA DI ALLEVAMENTO: cordone speronato 

DENSITÀ CEPPI: 4.000 per ettaro

PRODUZIONE PER ETTARO: 40/45 Q.li 

VENDEMMIA: raccolta manuale leggermente 
anticipata

MACERAZIONE: a freddo per 1 giorno 

TEMPERATURA DI FERMENTAZIONE: 14°C

VINIFICAZIONE: in vasche di acciaio inox 

AFFINAMENTO IN BOTTIGLIA: minimo 6 mesi

GRADO ALCOLICO: 12,5% vol.

ACIDITÀ TOTALE: 5,00 g/l

FORMATI:  bottiglia da 0,75 Lt

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 8°/10°C

MAMERTINO 
BIANCO DOC
Classificazione: Mamertino DOC 

vinivasari.it

NOTE DI DEGUSTAZIONE
Il Mamertino Bianco presenta un 
bouquet intenso con profumi di frutta 
secca ed agrumi. Al palato è secco, 
deciso con un finale omogeneo e molto 
gradevole. Vino elegante e sapiente.



UVE: Nero d’Avola e Nocera

ZONA DI PRODUZIONE: Comune di Santa Lucia del 
Mela - Casale e Santa Maria

TIPO DI TERRENO: misto argilla

ESPOSIZIONE: ovest - nord/ovest (300 mt. s.l.m.) 

SISTEMA DI ALLEVAMENTO: cordone speronato 

DENSITÀ CEPPI: 4.000 per ettaro

PRODUZIONE PER ETTARO: 45/50 Q.li 

VENDEMMIA: raccolta manuale a completa 
maturazione delle uve

TEMPERATURA DI FERMENTAZIONE: 25°C

PERIODO DI FERMENTAZIONE: 10 giorni con 
frequenti rimontaggi 

VINIFICAZIONE: tradizionale in rosso in vasche di 
acciaio inox

INVECCHIAMENTO: 3 mesi in botti di rovere

AFFINAMENTO IN BOTTIGLIA: minimo 6 mesi

GRADO ALCOLICO: 13,5% vol.

ACIDITÀ TOTALE: 5,00 g/l

FORMATI: bottiglia da 0,75 Lt ; 1,5 Lt ; 3 Lt

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 18°C

MAMERTINO 
ROSSO DOC
Classificazione: Mamertino DOC

vinivasari.it

NOTE DI DEGUSTAZIONE
Vino armonioso ed avvolgente, 
espressione dell’incontro tra l’eleganza 
del nero d’Avola e la morbidezza del 
Nocera. Rappresenta l’essenza del 
Mamertino. Colore rosso intenso, al 
naso si presenta con bouquet di frutta 
matura, in bocca è deciso, persistente, 
armonioso con un giusto bilanciamento.





UVE: Grillo, Inzolia, Cataratto 

ZONA DI PRODUZIONE:  Comune di Santa Lucia 
del Mela - Tenuta San Giuseppe - Casale

TIPO DI TERRENO: misto argilla

ESPOSIZIONE:  ovest - nord/ovest (300mt. s.l.m.) 

SISTEMA DI ALLEVAMENTO: cordone speronato 

DENSITÀ CEPPI: 4.000 per ettaro

PRODUZIONE PER ETTARO: 70 Q.li 

VENDEMMIA: raccolta manuale leggermente 
anticipata 

MACERAZIONE: a freddo in presenza delle bucce 
per 10 ore

TEMPERATURA DI FERMENTAZIONE: 14°C

VINIFICAZIONE: in vasche di acciaio inox 

AFFINAMENTO IN BOTTIGLIA: minimo 6 mesi

GRADO ALCOLICO: 12,5% vol.

ACIDITÀ TOTALE: 5,50 g/l

FORMATI:  bottiglia da 0,75 Lt 

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 10°C

MISTRAL 
BIANCO IGT
TERRE SICILIANE
Classificazione: IGT Terre Siciliane 

vinivasari.it

NOTE DI DEGUSTAZIONE
Vino dal colore giallo paglierino 
brillante. Ricco nello stile con un aroma 
particolare che evoca la freschezza dei 
vini del nuovo mondo.



UVE: Nero d’Avola 

ZONA DI PRODUZIONE:  Comune di Santa Lucia 
del Mela - Tenuta Timpanara e Casale

TIPO DI TERRENO: misto argilla

ESPOSIZIONE:  ovest - nord/ovest (300 mt. s.l.m.) 

SISTEMA DI ALLEVAMENTO: cordone speronato 

DENSITÀ CEPPI: 4.000 per ettaro

PRODUZIONE PER ETTARO: 70/75 Q.li

VENDEMMIA: raccolta manuale a completa 
maturazione delle uve

MACERAZIONE: per oltre 6 giorni in presenza delle 
bucce

TEMPERATURA DI FERMENTAZIONE: 29°C

VINIFICAZIONE:  tradizionale in rosso in vasche di 
acciaio inox 

AFFINAMENTO IN BOTTIGLIA: minimo 6 mesi 

GRADO ALCOLICO: 12,5% vol.

ACIDITÀ TOTALE: 5,00 g/l

FORMATI:  bottiglia da 0,75 Lt

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 18°C

MISTRAL 
ROSSO IGT
TERRE SICILIANE
Classificazione: IGT Terre Siciliane 

vinivasari.it

NOTE DI DEGUSTAZIONE
Questo Nero d’Avola si presenta rosso
dai riflessi violacei, con naso intenso 
ed avvolgente in cui si percepiscono 
nettamente le note di frutti rossi. Del 
sapore colpisce la morbidezza e la 
fruttuosità distintiva.
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